
 

 

BROOD WIT/BRUIN 
12 uurtje  14 
Beemster oude kaas, kalfsvleeskroket  
en een kleine paddenstoelensoep 
 
Carpaccio van Hollands dubbeldoel rund   13.5 
met pesto van verse basilicum,  
Parmezaanse kaas, pittenmelange en rucola 
 
Tallegio kaas 12.5 
warm geserveerd met een salade met gemarineerde 
peer, pecan-noten en een dressing van balsamico 
 
Pulled zalm        13.5 
Warm gerookt, op brioche toast, met crème van 
avocado, een salsa van tomaten en krokante sla 
 
Hollandse garnalenkroketjes      13.5  
met een frisse salade, Amsterdams zuur, 
tomaatjes en een limoenmayonaise 
 
Gerookte eendenborst                 13 
met krokante sla, gemarineerde tomaatjes  
en een dressing van balsamico  
 
SOEP        
Soep van bospaddenstoelen        9.5 
met oesterzwammen, cantharellen en 
kastanjechampignons, met een oregano-olie 
en krokante paprika croutons  
 
WARM (geserveerd met friet) 
Indonesische saté van varkenshaas         23 
met huisgemaakte pindasaus, atjar, kroepoek van 
cassave en krokante nootjes  
     
Gegratineerde zalmfilet        23.5  
met een korst van tomaat en feta, zwarte 
tagliatelle, verse groenten en een cava-witte 
wijnsaus 
 
Gnocchi van zoete aardappel  22 
met spinazie, Parmezaanse kaas, gedroogde 
tomaat, rucola en een romige kaassaus 
 
Halfweg Sticky spareribs                   24 
met huisgemaakte aïoli, rode chimichurri  
en een salade van krieltjes 
 
Sukade steak van de grill                       27 
met oude kaas-aardappelgratin,  
gepofte knoflookboter, verse groenten 
en een jus van salie en rode port  

KINDERGERECHTEN 
 

Vraag voor de kindergerechten 
naar onze dinerkaart 
 
BORREL 
Bitterballen (8 stuks)                         8  
       
Warm gemengd bittergarnituur               12 / 16 
(12 of 16 stuks) 
       
Gemengde nootjes            4 
       
Gemarineerde olijven           5 
       
Freek’s favoriete kazen!  12.5 
diverse internationale kazen met gebrande 
noten, vijgenbrood en een dip van  
honing-mosterd en dille 
       
Broodjes met aïoli en tapenade.                        6 
       
Serranoham-stengels                                          6 
met truffelmayonaise (3 stuks)  
       
Warm en koud borrelplateau                  19.5 
proeverij van diverse koude en warme 
borrelhapjes 
       
Truffelfriet                 6.5 
met Parmezaanse kaas 
       
Verse friet               3.5 
met mayonaise 
 
DESSERT 
Cheesecake Crème brûlée                                  9  
met yoghurtijs, slagroom 
en een crème van bosvruchten 
 
Scroppino  9 
frisse shake van citroensorbet, prosecco en wodka 
 
Triple chocolate chip cookie       9.5  
warm geserveerd met chocoladesaus,  
vanille-ijs en slagroom 
 
AVONDKAART 
 

Nieuwsgierig naar meer 

heerlijke creaties van onze chef?  
Vraag gerust naar onze avondkaart. 


