
STARTERS 

Vers afgebakken broodjes 6
met aïoli en een wekelijks wisselende tapenade

Serranoham-stengels (3 stuks)   6 
met truffelmayonaise

Gemarineerde olijven 5
met gedroogde tomaatjes en Parmezaanse kaas

VOORGERECHTEN 
Carpaccio van Hollands dubbeldoel rund  14 
met pesto van verse basilicum, Parmezaanse kaas, 
pittenmelange en rucola

Steak tartaar  13.5 
met Taggia olijven, krokante sla, brioche toast,
overjarige kaas, kappertjes en extra vierge olijfolie

Gerookte eendenborstfilet 13 
met stoofpeer, gekarameliseerde noten, tramezzini toast, 
gemarineerde tomaatjes en een dressing van balsamico

Hollandse garnalenkroketjes 13.5 
met brioche toast, limoen mayonaise, 
een frisse salade en krokante peterselie

Champagne kaasfondue 13
van 4 kaassoorten, met een mini groente tuintje 
en een vers gebakken broodje

Italiaanse burrata salade 12.5 
met gegrilde perzik, macadamia noten, rucola,
knoflook croutons en een dressing van balsamico

Pulled zalm  13.5 
warm gerookt, op brioche toast, met een crème van avocado, 
een salsa van tomaten en krokante sla

Romige soep van bos paddenstoelen  9.5 
met oesterzwammen, cantharellen en kastanje champignons,
met een oregano-olie en krokante paprika croutons

Voorgerecht buiten de kaart dagprijs  
wordt door onze bediening toegelicht 

HOOFDGERECHTEN  

Indonesische saté van varkenshaas 23 
met huisgemaakte pindasaus, atjar, 
krokante nootjes en kroepoek van cassave

Halfweg wildstoof 23.5 
rijkgevuld met hert, haas en wildzwijn
met puree van aardappel en verse groenten

Black Angus sukade steak van de grill 27 
met oude kaas-aardappelgratin, gepofte knoflookboter, 
verse groenten en een jus van salie en rode port
Voeg krokante gamba’s toe (+5)

Gekonfijte eendenbout  22.5 
met geroosterde groenten, Roseval aardappel,
en een jus met honing en tijm

Halfweg sticky spareribs 24 
met huisgemaakte aïoli, rode chimichurri, 
een salade van krieltjes en Amsterdams zuur

Gegratineerde zalmfilet 23.5 
met een korst van tomaat en feta,
zwarte tagliatelle, verse groenten en een cava-witte wijnsaus

Gnocchi van zoete aardappel  22
met spinazie, Parmezaanse kaas, half gedroogde tomaat, 
rucola en een romige kaassaus

                  Krokante tempeh wok 21 
helemaal vegan, met rijstnoodles, wok groenten, 
pinda-crumble en een huisgemaakte woksaus

Vis van de dag dagprijs 
wordt door onze bediening toegelicht 

BIJGERECHTEN 

Om verspilling te voorkomen zijn onze bijgerechten los te bestellen.  

Verse gebakken friet met mayonaise 3.5

Truffelfriet met Parmezaanse kaas 6.5

Zoete aardappelfriet met limoenmayonaise  6.5

Frisse, rijkgevulde salade  4

Verse geroosterde  groenten 5.5  

GEEF UW DIEETWENS DOOR AAN DE BEDIENING, 
DAN PAST DE KEUKEN UW GERECHT AAN

KINDERGERECHTEN (tot 18 jaar)

Kleine gebakken zalmfilet 15
met verse groenten en frietjes
en een ijsje toe

Stoere kipkrokantjes 12
met frietjes, appelmoes 
en een ijsje toe

American pancakes 12
met poederpret, stroop en slagroom 
en een ijsje toe

Boevenbord   0 
een leeg bordje met bestek voor de allerkleinsten, 
zodat je lekkere hapjes van je ouders kunt stelen 

Wij hebben een hele gave Halfweg kleurplaat met 

kleurpotloodjes voor de liefhebber. 

DESSERTS
Cheesecake Crème brûlée 9 
met yoghurtijs, slagroom en een crème van bosvruchten

Poke bowl karamel 9
met vanille-ijs, karamelijs, amandeltuille,
karamel-popcorn, slagroom en dolce de leche

Triple chocolate chip cookie 9.5 
warm geserveerd met chocoladesaus, 
vanille-ijs en slagroom

Scroppino 9 
frisse shake van citroensorbet, prosecco en wodka

Freek’s favoriete kazen!  12.5 
diverse internationale kazen met gebrande noten, 
kletzenbrood en een dip van zoete mosterd en vijgen

Dessert van de week weekprijs 
wordt door onze bediening toegelicht 

HALFWEG THEMA-AVONDEN 
Met heel veel plezier organiseren wij vanaf het eerste uur, 
eens per maand, een culinaire en feestelijke thema-avond!  
Deze avonden bestaan altijd uit een 5-gangendiner met 
bijpassende dranken.

Kijk voor meer informatie of reserveren op onze website: 
halfwegetenendrinken.nl of scan de qr-code.


